Tento druh masa se vyznacuje tim, ze zraje
velmi dlouho. Nakrajené platky jsou pevné
amaji velmi intenzivni chut, kterd v Gstech
zustava jesté dlouhou dobu.

MELANS CLASIC. SuSené hovézi maso ochucené. Tepelni
neopracovanj masny{ vjrobek. Baleno v ochranné atmosfére.
Na 100 g v{robku bylo pouzito 326 g masa.

SloZeni: hovézi maso 34 %, perska jedla sil, titinovy cukr, javsky kubebovj
pepr (Piper cubeba), Gernd havajska jedla sil, tasmansky horsky pepF
(Tasmania lanceolnta), ambrosia — fermentovang vieli pyl perga.
Upozornéni: Absorbér kysliku ohsazen] uvniti ohalu neni urten ke konzumaci.

\iiZivové ﬁdai]e na 100 g: Enerqetickd hodnota 1452 kJ/347 keal;
Tu \‘14,5 0, toho naslcené mastné kyseliny 1,8 g; Sacharidy 5,9 g,
7 toho cukry 3,9 0; Bilkoviny 68 g; Sil 9,5 0.

Skladujte v suchu, chraiite pied teplem a pFimgm slunetnim zaFenim.
Po otevieni spotFebujte do 48 hodin.
Spotrebuje do: viz spodni tést ohalu.

\ijrobce: MySékovo masitko, Michal Suchomel,
Lany na dilku 123, 530 02 Pardubice

Hmotnost:

27




