Tento druh masa mé opravdu jemnou chut a za svou
meékkou strukturu vdéci vysokému procentu vihkosti
masa. K nejvétsim prednostem tohoto masa pattijeho
krehkost a v istech se okamzité rozpada.

KLASIK DIVINE. Susené hovézi maso ochucené. Tepelné
neopracovanj masny vjrobek. Baleno v ochranné atmosfére.
Na 100 g v{robku bylo pouzite 193 g masa.

Slozeni: hovizi maso 94 %, pepiové kokeni [pepF, paprika, jedla sl s jodem
(jedl4 sill, jodignan draseln{), mrkev, pastiiiak, petrzel, cibule], stejkové

korieni [jedla sil s jodem (jedl4 sl, jodid draseln§), Gerny pepf cibule, esnek,
oregano, kurkuma, koriandr, hrachova vldknina, rozmar{n, bazalka, piskavice
fecké seno, Fimsky kmin, kukuficng Skrob], koenici pripravek Gubrica (jedid
sil, saturejka, libecek, celer, piskavice Fecké seno), Alpskd rizova jedld sil,
korieni tandori masala [koriandr, jedl4 sil s jodem (jedla s, jodid draselng),
kmin, cukr, chilli, susend citronovd $tava, celer, kardamon, suseny tesnek,
susend cibule, Gern{ pepf, zzvor, miet{ bobkovy list, regulator kyselosti:
kyselina citronové, hiebitek, piskavice Fecké seno, barviva: paprikovy extrakt,
kurkumin; prirodni citronové aromal, titinovy cukr, kofeni medova Zebra ostrd
(paprika, jedl4 sil, suSenj med, titinovy cukr, Gesnek, cibule, zazvor, kurkuma,
extrakt koreni), bobkovj list mlety.

Upozornéni: Absorbér kysliku ohsazen] uvniti ohalu neni urten ke konzumai.
\iiZivové l'ldai]e na 100 g: Enerqetickd hodnota 875 kJ/209 keal;

Tuky 2,8 0, 7 toho nasycené mastné kyseliny 1,1 g; Sacharidy 3,9 g, z toho cukry
231; BTIEnvinv 41g; Siil 4,3 1.

Skladujte v suchu, chraiite pied teplem a pFimgm slunetnim zarenim.

Po otevieni spotFebujte do 48 hodin.

Spotrebuje do: viz spodni tést ohalu.

\ijrobee: MySékovo masitko, Michal Suchomel,
Lany na dilku 123, 530 02 Pardubice

Hmotnost:




